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**A Associação Autóctona do Bierzo traz para São Paulo os dias 15 e 16 de junho 13 vinícolas selecionadas. A traves de um  showroom e uma degustação você terá a oportunidade de conhecer os vinhos mais incríveis desta destacada região. Não Perca! Vagas limitadas reservem desde já seu convite.

A Associação de Vinhos Autóctona do Bierzo traz para São Paulo dois eventos muito interessantes, uma experiência única no São Paulo! Serão ótimos encontros com importadores e produtores espanhóis da D.O Bierzo onde os convidados terão a oportunidade de experimentar a amplia gama de vinhos do Bierzo, conhecendo mais sobre sua historia, cultura, características, terroir e personalidade.

Os dias 15 de junho no renovado Hotel Intercontinental da Alameda Santos se realizara um inédito Showroom dos vinhos do Bierzo, serão 13 vinícolas pertencentes a Associação Autóctona do Bierzo que apresentarão seus melhores vinhos. 

No dia 16 de junho na prestigiosa ABS se realizara uma Degustação para profissionais da área onde se conheceram em profundidade as características da D.O Bierzo. A degustação será ministrada pelo reconhecido Diretor Executivo da ABS e Diretor Editorial da Revista Wine Style  Arthur Azevedo quem com a sua experiência realizara  uma palestra excepcional.

 Conhecendo a D.O Bierzo e seus vinhos.

Situada no noroeste da Espanha, o Bierzo é uma comarca da província de Leon, Espanha, vizinho de Galícia e Astúrias, é conhecida pela rica e fértil planície rodeada de montanhas, um vale ideal para o vinhedo, protegida das influências do Atlântico pelos boques de pinheiros das montanhas. Geograficamente, o vale é como uma ilha, com seu próprio clima e solo. 

A Denominação de Origem (D.O)  Bierzo foi oficialmente reconhecida no ano 1989. Definindo como variedades permitidas as tintas, Mencía e Garnacha Tintorera e as brancas Godello, Doña Blanca, V. Palomino e Malvasia.

A Mencía é a variedade de uva estrela da D.O,  foi trazida pelos peregrinos que realizavam o Caminho de Santiago.  Antigamente os Romanos já elaboravam vinho na zona mas com o tempo as terras destinaram se em sua maioria para a mineração.

São dois os tipos de vinhos brancos mais importantes, aqueles feitos com um blend de Doña Blanca, Godello e Palomino e o espumante feito a partir de Doña Blanca. Os brancos vão desde as cores amarelo palha, claros e brilhantes tem aromas primários intensos com um caráter marcadamente frutais, onde predominam os aromas a maças e frutas maduras com toques herbáceos para finalizar com uma sensação  persistente e delicada devido  os aromas secundarias. O paladar denota uma boa acidez, sensações doces e retro gosto de longa duração. 

Os vinhos Rosados são a minoria, feitos a partir de uvas tintas com 50% de Mencía ou misturas de uvas tintas e brancas, podem se encontrar em cores desde o rosa suave ate o rosa morango. Com aromas de uma intensidade media, leve e frutado que lembram morangos, framboesas e notas doces de fruta madura vinda das variedades brancas. O paladar suave com corpo e retro gosto frutado.

Os vinhos Tintos que são a maioria podem se encontrar em quatro tipos: vinhos jovens, feitos com ao menos 70% da uva Mencía. Vinhos Velhos sem crianza, que não tem uma passagem em carvalho, mais passaram um tempo no tanque ou na garrafa. Os Crianzas, com um mínimo de 2 anos dos quais 6 meses são em tanques de carvalho de capacidade menor a 100lts. Finalmente estão os Reservas com um mínimo de 12 meses em carvalho e 24 em garrafa para fazer um total de 3 anos. Os reserva Brancos e Rosados permanecem em carvalho por 6 meses e 18 meses em garrafa.

Nos vinhos tintos jovens encontramos cores que revelam sua juventude, vermelho cereja com notas violetas, brilhantes e intensos.  Aromaticamente intensos com sensações que finalizam em notas a frutas vermelhas, morangos, amoras, mirtilo, framboesas e um sutil aroma metálico típico da variedade Mencía. No paladar surpreende um vinho suave e aveludado, com taninos e acidez bem balanceada que finalizam em um retro gosto prolongado.

Os Crianza e Reserva tem cores que vão desde os vermelho cereja até o vermelho tijolo. Com lagrimas presentes. Em nariz sentem se os aromas primários frutais da variedade Mencía, onde predominam figos e ameixas. Em um nariz secundaria aparecem aromas mais complexos e delicados da madeira, tabaco, frutas secas, licor e especiarias.  Na boca são vinhos com corpo e aveludados, as sutis notas da madeira, baunilha e frutas doces como uva passa acrescentam  o retro gosto alcoólico. 

As Vinícolas que participarão do evento:

1.-BODEGA JUAN JOSE MARTINEZ YEBRA, S.L.

Web: www.bodegamartinezyebra.es
2.-CASTROBERGIDUM, S.L.

Web: www.castrobergidum.com
3.-PRADA A TOPE, S.A.

Web: www.pradaatope.es
4.-BODEGA LUZDIVINA AMIGO

Web: www.bodegaluz.com 

5.-TENOIRA GAYOSO, S.A.T.

Web: www.tenoiragayoso.com
6.-VIÑEDOS Y BODEGAS PITTACUM, S.L.

Web: www.pittacum.com
7.-BODEGAS ADRIÁ, S.L.

Web: www.bodegasadria.com
8.-BODEGAS ESTEFANIA, S.L.

Web: www.tilenus.com
9.-BODEGAS PEIQUE, S.L.

Web: www.bodegaspeique.com
10.-BODEGAS PEREZ CARAMES, S.A.

Web: www.perezcarames.com
11.-BODEGAS Y VIÑEDOS CASTROVENTOSA, S.L.

Web: www.castroventosa.com
12.-BODEGAS Y VIÑEDOS LUNA BEBERIDE, S.L.

Web: www.lunabeberide.es
13.-CASAR DE BURBIA, S.L.

Web: www.casardeburbia.com
Serviço

Showroom:  

Quarta-feira, 15 de junho 2011 das 16:00hs até as 21:00hs

Hotel Intercontinental São Paulo, Sala Di Cavalcanti, Alameda Santos 1123, São Paulo

Degustação:

Quinta-feira,16 de junho  2011 das 10:00 até as 12:00hs

ABS, Rua Gomes de Carvalho 1327/1329 2º cj 21. Edifício Olympia Park

Agencia

Síbaris Produções Gastronômicas 

Rua Lisboa, 502

Cerqueira César, São Paulo, SP

CEP: 05413-000 

Fone: 55 11 2865 5588 /  2865 7766

claudiagacitua@sibaris.com.br
Para RSVP, credenciamento e maiores informações contatar ao telefone 2865 7766 ou e-mail claudiagacitua@sibaris.com.br

