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Restaurante Marcel

O Restaurante Marcel foi fundado em 1955 pelo chef- proprietário Marcel Aurières. Em 1966, foi comprada por Jean Durand, avô do atual Chef Raphael Durand Despirite. Jean lançou o suflê como especialidade da casa que virou templo dos amantes da cozinha tradicional francesa. 

Atualmente o restaurante Marcel mantém um cardápio baseado na cozinha francesa clássica e com opções atualizadas e criativas com ingredientes brasileiros, oferecendo também um Menu Degustação bem executado, de autoria do jovem Chef Raphael Durand Despirite. 

Hoje em dia o Marcel virou referencia, um templo paulistano da cozinha francesa.
Release Raphael Durand Despirite

Raphael Durand iniciou sua carreira gastronômica aos quatorze anos de idade nos bastidores do restaurante Marcel, como ajudante de cozinha. 

Ele se formou na École Ritz Escoffier, escola de gastronomia do renomado Hotel Ritz de Paris

Foi eleito Chef Revelação pela revista Prazeres da Mesa em 2007 e ainda com indicações na mesma categoria pelas revistas Veja SP e Gula em 2008, o trabalho do Chef Raphael é a atualização dos conhecimentos clássicos através do uso de técnicas de vanguarda.

O Menu Degustação da casa é o espaço explorado pelo Chef para as criações mais autorais, fruto de suas dedicadas pesquisas.  O restaurante também oferece um Menu Francês, executado com maestria e com destaque para os tão famosos “suflês”.  
Em Abril de 2010, Raphael idealizou o Projeto Cozinha Bossa Nova, onde convidada chefs para um menu a quatro mãos. A idéia partiu de um texto do jornalista Josimar Melo, que faz uma analogia entre a Bossa Nova e a gastronomia brasileira atual. O movimento musical surgiu tendo como base a musica popular brasileira, o samba, em que músicos combinaram a influencia musical, como o jazz, e criaram algo com uma ginga brasileira. A cozinha bossa nova é feita por jovens chefs, tem raízes brasileiras e produtos locais, mescla influencias de fora, e resulta em algo original e com sabor bem brasileiro. Desde o inicio do projeto Rodrigo Oliveira do Mocotó e Joca Pontes do Ponte Nova foram os convidados.
Serviço:

Restaurante Marcel Jardins

End: Rua Consolação, 3555 – Cerqueira César/SP 

Telefone: (11) 3064-3089 - site: http://www.marcelrestaurante.com.br/
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