Restaurante  Amatxu traz a culinária basca para S. Paulo

 

*** Situado nos jardins a casa oferece os tradicionais pintxos

                                                           

Inaugurado em setembro na capital paulista, o Restaurante Amatxu – especializado em culinária basca, tem em seu nome uma referência carinhosa a cozinha das mães. 

Situado no bairro  dos Jardins, o projeto foi idealizado pelo Grupo Zaldua, importante rede gastronômica com três restaurantes na região litorânea de Vizcaya. Está é a primeira casa do grupo fora da Espanha.

O cardápio oferece um tradicional menu basco, mas com um toque moderno e com referência aos produtos brasileiros.  A mandioquinha e a jabuticaba, por exemplo, já foram adicionadas as receitas. Outro diferencial do Amatxu é a brasa, chamados na Espanha de Asadores. É uma técnica que nos remete a época da Idade Media. No restaurante  legumes, peixes e carnes são preparados na grelha, tornando os alimentos mais tenros e saborosos. 

Logo na entrada do salão, os clientes se deparam com um balcão, ótima sugestão para um happy hour. Aí são servidos os pintxos, petiscos  muito populares na região. 

A carta de vinhos contempla várias regiões produtoras da Espanha. Para os próximos meses, a casa importará o tradicional vinho da região basca, o Txacoli. 

O salão tem a capacidade para 50 pessoas. Para complementar, um quintal aconchegante  é uma excelente opção para aqueles que preferem desfrutar de um ambiente aberto. Aos domingos a partir das 10h, a casa  será aberta para um saboroso café da manhã com pães artesanais, produzidos no próprio local.

O segundo andar da casa foi programado para txokos, tradicionalmente denominado local de reunião entre os amigos. Nele está instalada uma grande mesa  para servir jantares privados para até 20 pessoas e realizar eventos personalizados como degustações de azeite, vinho, chocolate, whisky e workshops de pintxos.

Para o sucesso da casa, o Grupo Zaldua aposta numa filosofia que valoriza a equipe. Os chefs de cozinha conhecem os diferentes cardápios de todos os estabelecimentos, existe o intercambio entre os cozinheiros. Desde a abertura da casa, o Brasil já recebeu dois chefs espanhóis. A equipe, tanto da cozinha como do salão deve ser polivalente. A partir desse modelo de negocio cria-se uma maior identidade ao local, além de todos estarem mais envolvidos ao trabalho, proporcionando ao cliente uma experiência única e acolhedora. 

 Serviço

Restaurante Amatxu

Rua José Maria Lisboa, 1065

Tel. 11 30625816 

www.grupozaldua.com 

 amatxu@grupozaldua.com
Horário de funcionamento: terça a quinta: das 18h30 às 23h30

Sexta e sábado: almoço 12h00 às 15h00 – jantar: das 18h30 às 00h00

Domingo: café da manhã 10h00 ao 12h30 – almoço: 1300 às 16h00

cartão de crédito: Visa e Master
valor do estacionamento/manobrista: R$ 15,00
não aceita cheque


