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VALRHONA




Valrhona Chocolat et Lounge 
A primeira loja conceito do Chocolate Valrhona no Casa Cor /Casa Hotel/ Casa Kids

São Paulo – 26 de maio a 14 de julho, 2009

Loja Conceito: 


A Valrhona Chocolat et Lounge aporta no país com a flagship store da marca.  O empresário Fabio Bonchristiano está à frente deste projeto inaugural que escolheu o Brasil como destino. Esta iniciativa reforça a marca na categoria profissional e institucional, e também apresenta uma nova e independente possibilidade para o consumidor final conhecer o grande chocolate Valrhona.


Antes da abertura da futura loja em São Paulo, no espaço Valrhona Chocolat et Lounge na Casa Cor/Casa Hotel/Casa Kid o público poderá conhecer os produtos da marca e também participar de degustações e harmonizações dos Grand Crus e dos Chocolates de Origem com vinhos, cafés e destilados, numa experiência que visa o entendimento da sofisticação do produto e dos serviços envolvidos.

Arquitetura:


Karina Afonso é a arquiteta que assina o projeto inspirado no Ano da França no Brasil, que traz na decoração imagens da cidade luz.   O espaço, de aproximadamente 50 m2 é inteiramente plano favorecendo a acessibilidade.   As persianas translúcidas da Luxaflex permitem a entrada de luz natural que, em conjunto com a ventilação cruzada (porta e janelas), são fundamentais para a economia de energia elétrica que é um dos pilares da sustentabilidade.    No interior do ambiente haverá um grande painel feito em madeira de reflorestamento, desenvolvido pelo escritório europeu Newmann. 
O significado do Chocolate 

O chocolate francês Valrhona é líder mundial no segmento do Le Grand Chocolat.  A história de sucesso da marca está vinculada ao compromisso de formação e apoio oferecidos aos profissionais da gastronomia mundial sempre na busca por melhores produtos para suas inspirações.  

O significado do chocolate Valrhona é a excelência do sabor.  O compromisso com a qualidade do produto se inicia com a escolha dos grãos de cacau.  Para tal a marca investe em 

ações parceiras com agricultores, na valorização de conceitos do cultivo sustentável e também na retomada de variedades esquecidas.   Os produtos da marca são feitos com três tipos de grãos de cacau: Criollo, Forastero e Trinitario oriundos de várias regiões produtoras para integrar os blends únicos que produzem os Grand Crus e os Chocolat de Domaine que conferem à marca um sabor original para cada tipo. 

 Os Grands Crus foram criados em 1984 e são feitos a partir de grãos de cacau de uma mesma região, porém, de diferentes plantações. São os chocolat noir (Manjari 64%, Taïnori 64%, Caraïbe 66%, Guanaja 70%, Alpaco 66%, Abinao 85%) e os chocolat au lait (Tanariva 33% e Jivara 40%).   Os Chocolat de Domaine foram criados em 1999 e são produzidos a partir de grãos de cacau de qualidade excepcional, resultado de uma única colheita e região, que dá ao produto safra e nome (Ampamakia, Gran Couva e Palmira) todos com 64% de cacau proveniente respectivamente de Madagascar, Trinidad e Tobago e Venezuela.  

Cacau e Saúde:

Considerado pelos Maias e Astecas o alimento dos deuses, as sementes do cacaueiro possuem diversas propriedades benéficas à saúde.   A alta concentração de catequinas, um tipo de flavonóides, por exemplo, colabora para a diminuição de pressão cardíaca a partir do estímulo de um vasodilatador natural. A presença dos polifenóis, por sua vez, protege os neurônios dos efeitos dos radicais livres.


Essas substâncias, no entanto, estão mais presentes nos chocolates amargos, pois nestes a concentração de cacau é superior a 56%.

Design Gráfico:


A Diretta Web, agência que tem um núcleo especializado em alta gastronomia, assina o design gráfico do espaço.

Ficha técnica:

Local: Jockey Club de São Paulo. 

Endereço: Av. Lineu de Paula Machado, 1075 - Cidade Jardim – SP.

Período: De 26 de maio a 14 de julho. Special sale: 13 e 14 de julho. 

Horário: De terça a sábado das 12h às 21h. Aos domingos das 12h às 20h. 

Preços: De terça a sexta-feira R$ 35,00. Sábados, domingos e feriados R$ 40,00. 
Em todos os dias, a entrada após as 20h custa R$ 20,00.

Informações: (11) 3819-7955 e www.casacor.com.br.

Patrocinador Master: DECA.

Patrocinadores: HSBC, SUVINIL e revista CASA CLAUDIA.

Apoio: BMW, BRASTEMP, CASTOR COLCHÕES, FLORENSE, GYOTOKU, H2OH!, NEXTEL, PADO, SEMP TOSHIBA e SKY.
Participação CASA KIDS: VOLKSWAGEN, SEMP TOSHIBA, SUVINIL, DECA e HSBC.
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Joana Munné – joanamunne@sibaris.com.br
Fernanda Cunha – fernandacunha@sibaris.com.br
Veridiana Mott – veridianamott@sibaris.com.br
www.sibaris.com.br 
Rua Lisboa, 502 – Pinheiros

05413-000, SP, SP

Tel.: 11 2538 5136 / 5138

