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DEGUSTE ESPANHA
ENCONTRO DE GASTRONOMIA E ALIMENTACÃO ESPAHOLA NO BRASIL

11 de Junho em São Paulo

OBJETIVO
Há algum tempo a FIAB vem desenvolvendo, com o apoio do ICEX e do Ministério de Agricultura, Pesca e Alimentação (MAPA), um programa de ações com o objetivo de incentivar as vendas de produtos alimentícios espanhóis em diferentes mercados, especialmente nos segmentos de hotelaria, restauração, gourmet como também nos canais tradicionais de venda e distribuição.

O marco dessas ações, os Encontros de Gastronomia e Alimentação Espanhola, tem dois objetivos: apoiar as empresas espanholas do setor alimentício em seu trabalho de divulgação junto aos importadores e distribuidores assim como ajudar as empresas que não estão presentes em determinados mercados a introduzir seus produtos nos mesmos. 

O mercado Brasileiro selecionado para essa ocasião representa um mercado em expansão oferecendo oportunidades comerciais interessantes para as empresas do setor: 

BRASIL:
O mercado brasileiro de alimentos e bebidas encontra-se em um momento de transformação próprio de um cenário emergente e em expansão. A presença de produtos espanhóis nos últimos anos vem crescendo em volume, valor e diversidade. 

São vários os fatores que intervêm nessa evolução como o incremento do poder aquisitivo da população, a preocupação para uma alimentação mais saudável, o interesse pela gastronomia e a sofisticação dos hábitos de consumo. 

A imagem altamente positiva da gastronomia espanhola associada à modernidade e ao vanguardismo de seus grandes chefs têm sido outro fator determinante neste processo. 

A margem de crescimento das exportações espanholas de alimentos e bebidas ao Brasil é muito ampla, pois a posição atual de nossos produtos neste mercado não corresponde à importância de nossa oferta. 

Além disto, as boas perspectivas para a redução das barreiras administrativas impostas à importação de produtos de origem animal, podem abrir um importante nicho ao setor de carnes e laticínios, que poderão em breve acompanhar a evolução positiva que vem acontecendo com o azeite e com o vinho.

DADOS DO ENCONTRO
Data:

Quarta-feira, 11 de junho 2008
Local: 

Club de Jockey, Avda. Lineu Paula de Machada, 1263 
Horário: 
15.00 a 21.00 

PÚBLICO ALVO
· Importadores

· Distribuidores

· Atacadistas
· Hipermercados

· Supermercados

· Lojas especializadas
· Restaurantes e chefs

· Departamento de compra de hotéis e restaurantes (de 3, 4 e 5 estrelas)

· Empresas de catering

· Empresas de venda por internet
· Empresas de venda direta

· Empresas elaboradoras de comida preparada

· Distribuidores de bebidas
· Escolas de cozinha e gastronomia

· Escolas e academias de vinhos

· Meios de comunicação especializados

· Outros
*O evento estará aberto SOMENTE para profissionais.

Para maiores informações ou esclarecimentos, contactar o Departamento de Promoção Exterior
Sibaris: Joana Munné

joanamunne@sibaris.com.br
joanamunne@uol.com.br

Fone: 11 30631248/91869864
EMPRESAS PARTICIPANTES
Cárnicas Joselito (http://www.joselito.com/home.htm)
Chocolates Valor (http://www.valor.es)
Conservas Ortiz (http://www.conservasortiz.com)
Eco Alternativa (http://www.ecoalternativa.com)
Hacienda Queiles (http://www.haciendaqueiles.com)
Ilbesa (http://www.ilbesa.com)
Pita Hermanos (http://www.conservascuca.com)
Almazara Acapulco (http://www.conservascuca.com)
Celestino Gómez Parra (http://www.celestinogomezparra.com)
Hermanos Rodríguez Garbancho (http://www.rodriguezbarbancho.com)
Miguel Gallego (http://www.migasa.com)
Oleocampo (http://www.oleocampo.org)
Sánchez Romero Carvajal (http://www.sanchezromerocarvajal.com)
DEGUSTE ESPANHA: Encontros de Gastronomia e Alimentação Espanhola
Das 15:00 às 21:00 h – Exposição de Alimentos e Bebidas

Paralelamente à Exposição:

16:00 h – Seminário de Gastronomia: Sergio Fernández
Sergio Fernandez: Técnico Superior formado na Escuela de Hostelería y Turismo de Madrid.  Passagem como Chef de Partida dos restaurantes: Lúculo, Príncipe de Viana, Arturo, Gran Círculo de Madrid (Casino de Madrid), Centro Riojano, Currito de Madrid. Hotel Orange de Castellón.  Professor de gastronomia níveis médio e superior da Escuela de Hostelería Y Turismo de Madrid.
17:00 h – Seminário - Degustação de Azeites: Óscar Pérez, diretor de 

Exportação da Oleoestepa S.C.A.
18:00 h – Seminário sobre produtos de carne: Berta berenguer, técnica da  

Associação Espanhola das Indústrias da Carne (AICE)
18:30 h – Coquetel – Buffet dos chefs espanhóis Sergio Hernández e Kisko García
Kisko García: Formado na Escola de Hotelaria de Córdoba e em restaurantes de prestígio como El Café de París, Tragabuches, Casa Marcial, a Broche (com Sergi Arola) e o Celler de Can Roca, trabalhou estabelecimentos de toda a Espanha. De regresso à sua Córdoba natal encarrega-se do restaurante familiar Choco. Recentemente esteve na Califórnia, junto a grandes mestres como Ferran Adrià.
RSVP: joanamunne@sibaris.com.br
Fone: 11 3063 1248

Até dia: 9 de junho
Jornadas Deguste Espanha
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